
CEPAGE / GRAPE VARIETY :
Chardonnay - Sauvignon

CARACTÉRISTIQUES :
Nez d’agrumes, arôme de pêche et de notes
miellées. En bouche nous retrouvons à la fois
le côté acidulé du Sauvignon et la rondeur du
Chardonnay.

At the beginning, the nose is citrus aromas,
peach then you have honey notes. The mouth
is in the sometime on the freshness from
Sauvignon and rounded palate from
Chardonnay.

ACCOMPAGNEMENT :
Apéritif, coquillages, fruits de mer, poissons
grillés, viandes blanches, fromages frais type
chèvre.

Aperitif, seafood, grilled fishes or fresh
cheeses.

SERVICE : 10° à 12 °C

CONSERVATION :
A consommer dans les 2 ans

Consume within 2 years
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